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本报讯 （记者 莫小洪） 金秋九

月，桂花飘香。 第四届联合国世界旅游

组织/亚太旅游协会旅游趋势与展望国

际论坛、“漓泉杯”2010 亚洲超级模特大

赛颁奖典礼、2010 中国桂林国际旅游博

览会（以下简称国际论坛、超模颁奖礼、

旅博会） 三大盛会在桂林陆续拉开序

幕。 在旅博会期间，桂林市民将可参观

到梧州的龙母庙、四恩寺、石表山等景

区的精彩图片，欣赏到梧州精美的人工

宝石，品尝到梧州特色食品龟苓膏和六

堡茶等。

据悉，旅博会于 9 月 3 日在桂林国

际会展中心隆重举行，届时将举行旅游

高峰论坛、城市交流、旅游产品推介、旅

游贸易配对洽谈等活动，为业内与专业

人士及公众人士、本地及国际买家提供

一站式洽谈，9 月 4 日～5 日将对公众免

费开放。 梧州市旅游局相关工作人员介

绍，梧州展位已经布置完毕。 展位造型

模拟骑楼城外形， 充分突显梧州元素，

让参观者在具有梧州特色建筑风格的

展位里了解到梧州的宗教文化和旅游

资源。 同时，还将展出梧州黎蒙珠宝的

人工宝石饰品、双钱龟苓膏和茂圣茶叶

等特色旅游产品。

9 月 2 日， 国际论坛在桂林举行开

幕仪式，来自亚太地区国家旅游局和旅

游协会的官员、国内旅游业界的各方人

士共 200多人参加此次盛会。 今年是国

际论坛永久落户桂林的第一年，本次论

坛围绕“国内旅游及区域旅游”这个主

题开展讨论，论坛参会层次高、结构合

理，而且还首次出现专家把桂林旅游作

为案例进行演讲，首次增设对社区旅游

和民俗风情进行专业技术考察。 助推了

桂林旅游名城的发展，也推进了建设桂

林国家旅游综合改革试验区进程。 为给

国际论坛增色添彩，组委会还引进了亚

洲超级模特大赛颁奖盛典， 当天晚上，

来自中国、日本、韩国、越南、马来西亚

等国家的名模选手在充满广西壮族韵

味的舞台上，展示各国国服盛装、中国

元素礼服、选手壮族服饰等，让观众们

同时感受到时尚的绚烂和原生态的淳

朴。

９月 ２ 日晚，来自中国、日本、韩国、越南、马来西亚等国家的名模选手在充满

广西壮族韵味的舞台上，展示各国国服盛装、中国元素礼服、壮族服饰等，让观众们

同时感受到时尚的绚烂和原生态的淳朴。 本报记者 莫小洪／摄

国际论坛、超模颁奖礼、旅博会在桂林开幕

梧州特产亮相国际盛会

本报讯（记者 梁燕如）月饼向

来以高糖分、高热量、高脂肪的“三高”

形象出现在大众面前，而近年来，低脂

少甜的健康饮食概念深入民心， 一些

爱美的女性以及老年人开始对“三高”

的食品代表月饼说再见。对此，不少月

饼制造商为开拓这一部分消费者的市

场，推出了号称“低糖”“无糖”的健康

型月饼，大打“健康牌”，以期在年度的

月饼销售中，抢占赢利点。

市民对“低糖”“无糖”存疑

连日来，记者走访发现，市内部分

月饼展销点除了摆卖传统的月饼外，

还销售一些低糖、无糖月饼。记者在一

中小游园附近的桂香苑饼店了解到，

桂香苑销售的低糖月饼是指含蔗糖

70%、麦芽糖醇 30%，而只含麦芽糖醇

的月饼就是无糖月饼。

但不少月饼展销点的月饼促销人

员， 对低糖月饼以及无糖月饼具体含

糖量不甚清楚， 也无法清楚表示此类

月饼的概念。

记者随机采访了多位市民对低糖

月饼和无糖月饼的理解。 市民李思敏

表示，低糖就是含糖低，无糖应该就是

不含糖。市民宋静怡表示，不清楚低糖

月饼的具体糖含量是多少， 而无糖月

饼也是很少听说。在采访中，大部分市

民表示， 不了解低糖、 无糖月饼的概

念，对此类月饼含糖量存疑。

由于低糖从字面上的理解就是

“含糖低”，无糖则是“不含糖”，所以此

类月饼还是 “骗取” 了部分市民的信

任。 市民邓美欣喜欢吃月饼， 但为了

保持良好的体态， 已经不敢多吃月饼

了。 如今市面上出现了无糖、 低糖月

饼，她坦言，多吃一点也不怕了。 市民

刘杰俊打算给家中老人买月饼， 也选

购了以健康著称的无糖月饼。

质监部门：低糖无国标

记者采访发现， 众多市民普遍发

出疑问，低糖月饼、无糖月饼吃起来还

是有甜味的， 究竟它们所含的糖类是

什么，它们的含糖量又是如何界定？

记者就此咨询了市质量技术监督

局食品科有关负责人。 该名负责人表

示， 我国尚未出台关于低糖食品的所

含糖分以及含糖量的相关标准， 所以

质监部门对这部分食品无法进行定量

检测。该名负责人同时表示，市民如若

对此类低糖食品的含糖量产生怀疑，

可以通过拨打 12365的投诉电话进行

检举。质监部门接到投诉后，在对被举

报的食品标识进行初步鉴定后， 会将

食品样本提送食品检验单位对其质量

进行验证， 如发现食品质量与标识不

一致，会马上整改商家的经营行为。

而低糖月饼、 无糖月饼是否真的

“健康”， 多吃不怕？ 市双衡营养保健

食品有限公司公共营养师霍煜孟表

示， 麦芽糖醇具

有膳食纤维功

能， 可直接进入

大肠， 人体吸收

低，与蔗糖相比，

它可使体内脂肪

的积累减少，是

健康的糖类。 而

麦芽糖醇取代蔗

糖， 也可使得月

饼甜度变低，热

量降低， 口感变

好， 但麦芽糖醇

毕竟还是糖类，

也不可多吃。 霍

煜孟表示， 尽管

这类月饼较传统

月饼健康， 但肥

胖人士和患糖尿

病患者还是要谨

慎食用， 不宜多

吃。

相关链接:

我国现行的无糖食品标准见于

2004 年 5 月国家发布的强制性国家

标准《预包装特殊膳食用食品标签通

则》中。 其中，对无糖食品规定为 100

克或 l00 毫升的固体或液体食品中糖

(指所有的单糖和双糖)的含量不高于

0.5克。 业内人士认为，如果按照这一

标准， 目前市面上大多数的培烤类无

糖食品都不达标。

本报讯（见习记者 赵洋

通讯员 周静）9 月 2 日上

午，记者从梧州市公安局蝶山

区分局获悉，“8·13”故意伤害

致 2 死 3 伤案的 10 名犯罪嫌

疑人全部归案，警方最快于下

周向梧州市检察院提请逮捕。

据了解，这起案件社会影

响恶劣。 经犯罪嫌疑人的供

述：2010 年 8 月 13 日凌晨一

点左右，张某等 6 人在富民三

路 70-1 号的 “首页休闲·黑 8

桌球·啤酒屋”内消费时，与醉

酒的周某发生争执。 周某看到

对方人多，便表面服软，随后

打电话纠集朋友前来出气。 张

某等 6 人见状，也打电话纠集

熊某、陈某等人员到场。

13 日凌晨两点左右，张某

一伙十人与周某一伙九人在

啤酒屋内发生斗殴。 在斗殴

中，双方均持椅子、酒瓶等物

品击打对方。 其中熊某用大号

牛角刀连捅对方四人腹部，陈

某用一把手臂长的 “开山斩”

追打黄某至光华毛巾厂门前

路段， 导致周某一方的黄某、

莫某两人死亡、毕某等三人受

伤。 随后，张某等 10人匆匆逃

离现场。

案件发生后，警方立即成

立专案组，展开抓捕。 犯罪嫌

疑人迫于压力， 陆续投案自

首。 8月下旬，警方分别在桂平

市和长洲区踏梯山一处出租

屋内，将最后的两名犯罪嫌疑

人陈某和熊某抓获。 至此，10

名嫌疑人全部落网。 此外，啤

酒屋老板娘由于不配合警方

调查，妨碍办案进度，也被刑

事拘留，啤酒屋被查封。

警方表示，10 名犯罪嫌疑

人全部是长洲镇龙华村、寺冲

村、泗洲村村民，年纪最大的

27岁，最小的只有 18岁。 2名

死者、3 名伤者更是刚刚大学

毕业后参加工作的青年。

商家大打“健康牌”

市民对此“懵盛盛”

何谓低糖无糖月饼

■《中秋节渐近 月饼香已浓》系列

警方破获“8·13”故意伤害致死案

十名嫌疑人全部归案


